LAAT U VERWENNEN DOOR DE KEUKEN

Drie gangen 37,50
Vier gangen 45,00
Vijf gangen 52,50
DE BANK

Bij De Bank werken wij met duurzame, eerlijke ingrediénten en dagverse producten. Bij het samenstellen
van de menukaart ligt de focus op het seizoen en de daarbij behorende producten en werken wij
zoveel mogelijk met producten uit de regio.

Brood Met gezouten boter en Spaanse biologische olijfolie 5,25

VOORGERECHTENKOUD

Huisgemaakte let Americain 12,50
Kwartelei, gedroogde eidooier, Spianata Romana olie en cranberrygel

Coquille ceviche 11,95
Citrusgel, geschaafde radijs en schuim van gember

Steak tartaar van wortel m @ 11,50
Mosterdzaad, eidooiergel, peterselie, gedroogde kappertjes, olijfolie en krokant van venkel en quinoa

VOORGERECHTENWARM
Soep van de dag 6,50

Gnocchi van zoete aardappel 10,50
Vongole, bisque, groene asperge en verveineolie

Groene risotto van spinazie en basilicum @ @ 9,50
Groene groenten, krokante boekweit en pistacheolie

HOOFDGERECHTEN

Zeebaars let 20,95
Venkelpuree, gestoofde prei, sepia tuile en pernod beurreblanc

Kabeljauw 21,50
Caponata van aubergine en courgette, honing- sinaasappelgel en citroenolie

Polenta, walnoten en dragon @ @ 21,50
Rode paprikasalsa, gele paprika créme en saus van shiitake en tru el

Entrecdte van de Big Green Egg 23,50
Gekon jte aardappel, linzen, seizoensgroente en morillesjus

Cote de Boeuf (vanaf 2 personen) per persoon 27,50
Huisgemaakte friet of gepofte aardappel, seizoensgroente, gekarameliseerde witte bonencreme
en bernaise

DESSERTS

Creme brllée van tonkaboon Frangipane, gekarameliseerde peer en yoghurtijs 8,50
Panna cotta banaan  Kokoscreme, kiwi siroop, krokante banaan en chocolade ijs 8,50
3 soorten macarons 5,00
Kaasselectie Kazen van de Zuivelhoeve, notenbrood, jam en walnoten 12,50

Gerechten met @ @ Zijn vegetarisch.

Heb je allergieén en/of dieetwensen, laat het onze bediening dan even weten.



